“ \ e
AZIENDA AGRICOLA
L

| FRUTTI ANTICHI DI SIGI DIVENTANO

SORBETTI
GOURMET

SENZA LATTE, SENZA GRASSI| IDROGENATI



| NOSTRI GUSTI

Piceola amarena selvatica

\/ISCIOLA PERA ANGELIC,

dd fruttf dellnz ol ST

alad frottd delfinz F\Hr

|
{BSIGI g“ E)SIGI
GELSI NERI FICHI BIANCH
US|G| E)gu_m 0J.
' DIN\WERNO

dai frutti dell'az if ¢ SiGigm
(15151
LAVORATI NEL GIUSTO
PERIODO DI MATURAZIONE,

PASTORIZZATI AL
NATURALE

E BILANCIATI SECONDO LA
RICETTA DEL MASTRO
GELATIERE RAOUL TROZZO.



e VASI DA 600G DI POLPA PER OTTENERE
1,2 G DI GELATO

* CONSERVAZIONE A TEMPERATURA
AMBIENTE

e SEMPLICITA DI UTILIZZO ANCHE CON UNA
GELATIERA CASALINGA

| FRUTTI ANTICHI

Alcune interpretazioni dei nostri gelati dai mastri
gelatieri: dai sorbetti variegati con le confetture alle
copper gourmet dagli abbinamenti inaspettati.

PRENOTALI SUBITO!

VIENI A TROVARCI OPPURE CONTATTACI
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